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	Fachinfoblatt

Rutschhemmung von Bodenbelägen in Hotels und Gaststätten

	Arbeitsräume, -bereiche und betriebliche Verkehrswege
	Bewertungs-
gruppe der Rutschgefahr (R-Gruppe) 
	Verdrängungs-
raum mit Kenn-
zahl für das Mindestvolumen 

	Allgemeine Arbeitsräume und -bereiche

	Eingangsbereiche, innen
	R 9 
	

	Treppen, innen, auf die Feuchtigkeit von außen gelangen beziehungsweise hineingetragen werden kann
	R 9 
	

	Sanitärräume (zum Beispiel Toiletten, Umkleide- und Waschräume)
	R 10 
	

	Küchen

	Gastronomische Küchen (Gaststättenküchen, Hotelküchen)  
	R 12
	V 4

	Küchen für Gemeinschaftsverpflegung in Heimen, Schulen, Sanatorien  
	R 11
	

	Küchen für Gemeinschaftsverpflegung in Krankenhäusern, Kliniken  
	R 12
	

	Großküchen für Gemeinschaftsverpflegung in Mensen, Kantinen, Fernküchen  
	R 12
	V 4  

	Aufbereitungsküchen  
	R 12
	V 4

	Auftau- und Anwärmküchen  
	R 10
	

	Kaffee- und Teeküchen, Küchen in Hotels-Garni, Stationsküchen  
	R 10
	

	Spülräume in:

	–  gastronomischen Küchen
	R 12
	V 4

	–  Großküchen für Gemeinschaftsverpflegung in Mensen, Kantinen, Fernküchen  
	R 12
	V 4  

	–  Aufbereitungsküchen  
	R 12
	V 4  

	– Küchen für Gemeinschaftsverpflegung in Heimen, Schulen, Kindertagesstätten, Sanatorien  
	R 11  
	

	- Küchen für Gemeinschaftsverpflegung in Krankenhäusern und Kliniken
	R 12  
	

	Kühlräume, Tiefkühlräume, Kühlhäuser, Tiefkühlhäuser

	für unverpackte Ware
	R 12 
	

	für verpackte Ware
	R 11 
	

	Wäscherei

	Räume mit Durchlaufwaschmaschinen (Waschröhren) oder mit Waschschleudermaschinen
	R 9 
	

	Räume mit Waschmaschinen, bei denen die Wäsche tropfnass entnommen wird
	R 11 
	

	Räume zum Bügeln und Mangeln
	R 9 
	

	Betriebliche Verkehrswege in Außenbereichen

	Gehwege
	R 11 oder
R 10 
	V 4

	Laderampen
	  
	 

	überdacht
	R 11 oder 
R 10 
	V 4

	nicht überdacht
	R 12 
	V 4

	Schrägrampen
(zum Beispiele für Rollstühle, Ladebrücken)
	R 12 
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